这5种家常面条做法,懒人必备,天天吃都吃不腻
面条最好吃的5种做法，简单又美味，家人一天吃3顿也不觉得腻！面条的做法有很多种，用不同的方法做出来的面条，味道也是非常不同的，今天分享五种面条最好吃的做法，简单又美味，家人一天吃三顿都不觉得腻。

第一种，葱油汤面，先准备一些食材，简单的调味料，然后再准备一个大碗，把切好的香葱放进去，加入一些调味料，倒入几滴香油，然后在锅里面加入适量的食用油烧热，直接倒入香葱里面，然后在锅里面加入适量的清水，等水烧开了之后，把面条放进去煮一下，两三分钟后捞出来，放入之前准备好的碗里面，再放入两勺煮面的汤水，加入一些食用盐，搅拌均匀，就可以享受美食了。

第二种，酸汤面，最好先准备一些细面条，这样做出来的面是非常好看的，把食材准备好之后，先把香葱清洗干净，切丝放在碗中，然后在里面加入一些醋，鸡精，食用盐，稍微搅拌一下，在锅里面加入适量的清水，等水开了之后，把细面条放进去煮两三分钟左右，然后捞出来直接放入碗中，再倒入适量的汤水，滴几滴香油，搅拌一下，就可以享受美食了。

第三种，葱油面，做法是非常简单的，先准备好适量的葱花和面条，然后在锅里面加入适量的清水，把水用大火烧开，把面条放进去煮一下，煮好了之后捞出来放在碗中，在表面撒上一些葱花，在锅里面加入适量的食用油，把油烧得越热越好，然后加入一些食用盐，稍微搅拌一下，直接泼在面上面，搅拌均匀，就可以享受美食了。

第四种，青菜汤面，先准备一些食材，在锅里面加入适量的水，用大火烧开，把面条放进去煮一下，两三分钟之后，放入之前准备好的青菜，加入一些调味料，再打入一个鸡蛋，然后关火，盖上锅盖，焖一分钟左右，就可以享受美食了。

第五种，炒面条，准备一些适量的食材，先在锅里面加入适量的水，等水烧开了之后，把面条放进去煮一下，煮熟后捞出来，控干水分备用，在锅里面加入适量的食用油，等油热了之后，先炒番茄和鸡蛋，当你看到番茄汁的时候，倒入之前煮好的面条，加入一些是调味料，搅拌均匀，就可以享受美食了。面条最好吃的5种做法，简单又美味，家人一天吃3顿也不觉得腻，喜欢吃面条的话，可以下次尝试一下哦。
