土豆肥牛饭的做法大全窍门
土豆肥牛饭怎么做
主食材：肥牛适量，土豆90克，洋葱适量，米饭适量。
配料：葱适量，黑胡椒酱2勺，料酒1勺，生抽1勺，老抽1勺，蚝油1勺，白砂糖1勺，生粉1勺。
步骤1:
土豆、洋葱切块
步骤2:
酱汁比例：2勺黑胡椒酱、1勺料酒、1勺生抽、1勺老抽、1勺蚝油、1勺白砂糖、1勺生粉、半碗水，搅拌均匀
步骤3:
肥牛下锅焯水变色捞出
步骤4:
起油锅下土豆煎熟，倒入洋葱炒软，再倒入肥牛
步骤5:
倒入调好的酱汁，出锅前撒葱花即可
推荐阅读：
1.黄金炒饭怎么做好吃
2.蒜苔午餐肉蛋炒饭怎么做 蒜薹炒饭怎么做好吃窍门
3.南瓜炒饭怎么做好吃
4.扬州炒饭怎么做好吃又简单
5.蛋炒饭怎么做
6.超有料的腊味炒饭怎么做才好吃
7.秋葵鸡蛋炒饭怎么做好吃又简单 图文教程图片
8.辣白菜炒饭怎么做好吃 图文教程图片
9.火山炒饭怎么做好吃 图文教程图片
