萝卜炖排骨的做法步骤
萝卜炖排骨的做法
主食材：白萝卜1个，猪骨600克。
配料：葱姜适量。
步骤1: 萝卜炖排骨的做法
锅里放入排骨，姜片，葱段，加料酒和水
步骤2: 萝卜炖排骨的做法
大火烧开后，捞出骨头，冲洗干净
步骤3: 萝卜炖排骨的做法
热锅冷油，倒入骨头翻炒
步骤4: 萝卜炖排骨的做法
再加入老抽，生抽，料酒调味调色
步骤5: 萝卜炖排骨的做法
再加入水煮开
步骤6: 萝卜炖排骨的做法
加葱段一起倒入砂锅内
步骤7: 萝卜炖排骨的做法
大火烧开后，转小火炖煮
步骤8: 萝卜炖排骨的做法
期间加入萝卜一起炖软
步骤9: 萝卜炖排骨的做法
起锅前加入盐调味即可
步骤10: 萝卜炖排骨的做法
出锅趁热即可开吃
推荐阅读：
1.羊蝎子炖萝卜怎么做好吃 图文教程
2.炒胡萝卜怎么做好吃 图文教程
3.骨架萝卜煲怎么做好吃又简单
4.清汤萝卜牛肉的做法
5.牛肉炖萝卜怎么做家常做法
6.牛肉炖萝卜的正确方法
7.牛肉炖萝卜怎么做
