瘦肉火腿肠的做法大全窍门 怎么做好吃
瘦肉火腿肠的做法
主食材：瘦肉适量，羊肠衣小节。
配料：盐，油，生抽，淀粉适量，曲米粉适量。
步骤1: 瘦肉火腿肠的做法
瘦肉打泥
步骤2: 瘦肉火腿肠的做法
加油，盐，生抽，曲米粉，搅拌均匀后装好模具
步骤3: 瘦肉火腿肠的做法
充8成满，用牙签或者针扎小孔以免蒸破
推荐阅读：
1.快手家常菜素炒包菜怎么做好吃窍门-素食做法
2.蟹炒年糕的家常做法大全家常菜窍门
3.三色藜麦藕丸子的配料及做法窍门-家常菜
4.蚝油娃娃菜做法大全家常菜
5.爆炒火鸡面怎么做好吃? 家常菜晚餐 拿肉都不换
6.丝瓜汤的做法大全家常菜 图文教程
7.宫保鸡丁的做法家常菜
8.家常菜菜谱大全窍门
9.又快又简单的家常菜
10.番茄酱菜谱大全家常菜
