家焖梭鱼怎么做好吃又简单 窍门
主食材：梭鱼4条。
配料：酱油适量，糖2勺，盐1勺，熟油2勺，香菜少许，花椒数粒，大料少许，葱姜少许，食用油适量。
步骤1: 家焖梭鱼怎么做好吃
将梭鱼去鳞去内脏等清洗干净，
步骤2: 家焖梭鱼怎么做好吃
油热后放花椒大料爆香，再放葱姜爆香，接着是酱油炒出香味，再加入适量清水烧开，
步骤3: 家焖梭鱼怎么做好吃
放入梭鱼中火焖，并放入调味料，
步骤4: 家焖梭鱼怎么做好吃
炖熟后大火收汁，撒上葱花香菜出锅啦。
推荐阅读：
1.香煎芝麻薄饼怎么做好吃制作方法和材料 一种特别薄很脆有芝麻的煎饼 -夜宵
2.呷哺呷哺番茄火锅饺子的做法技巧怎么做好吃-夜宵
