炸酱面怎么做-炸酱面家常秘制做法大全
主食材：土豆一颗，五花肉200克，胡萝卜半个，豌豆少许，黄瓜一根，面粉500克。
配料：黄豆酱两勺，葱，姜。
步骤1:

image.png土豆，胡萝卜，五花肉，豆腐干切小块
步骤2:
image.png
切少许胡萝卜丝，黄瓜丝
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下五花肉炒香，加入土豆，胡萝卜，豆腐干块，加入耗油，生抽，盐等，然后加水
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煮20分钟，加入耗油，大火收汁关火
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煮面条
推荐阅读：
1.番茄肉丝焖面怎么做好吃-秘制焖面做法步骤
2.元气早餐 2分钟鲜蔬鸡汤面绝密配方 汤鲜面劲道怎么做-焖面
3.懒人版电饭煲焖面怎么做好吃调什么模式-焖面
4.特色美食豆角焖面怎么做好吃
5.豆角茄子焖面怎么做才好吃
6.香菇肉酱拌面怎么做-焖面
7.干挂面面条怎么做焖面
8.家庭焖面条的做法
9.家常焖面条怎么做
10.豆角焖面的家常做法
