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正宗猪血汤怎么做好吃简单猪血汤的做法大全
主食材：猪血150克。
配料：葱末5克，姜末3克，蒜末5克，食用油5毫升，清水500毫升，生抽5克，盐2克，鸡粉3克，胡椒粉2克，香油5克。
步骤1: 猪血汤的做法
葱末、姜末、蒜末备用
步骤2: 猪血汤的做法
猪血切片
步骤3: 猪血汤的做法
倒入食用油、姜末、蒜末，大火爆香
步骤4: 猪血汤的做法
倒入清水、猪血、生抽、盐、鸡粉，搅拌均匀，大火煮沸
步骤5: 猪血汤的做法
倒入胡椒粉、葱末、香油
推荐阅读：
1.银耳红枣枸杞汤做法大全
2.100种简单早餐汤做法
