元气早餐 2分钟鲜蔬鸡汤面绝密配方 汤鲜面劲道怎么做-焖面
元气早餐 2分钟鲜蔬鸡汤面绝密配方 
主食材：手工空心粗面150克。
配料：浓汤宝一份，大白菜50克，鸡蛋1个，葱花少许。
步骤1: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
准备食材
步骤2: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
沸水下面条煮熟捞出
步骤3: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
浓汤宝加四碗水化开煮滚
步骤4: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
沸水下大白菜煮熟，捞出，再煎蛋
步骤5: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
把煮好的鸡汤倒进面里
步骤6: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
加入大白菜
步骤7: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
放进荷包蛋
步骤8: 元气早餐，2分钟鲜蔬鸡汤面，汤鲜面劲道怎么做
洒进葱花即可
推荐阅读：
1.早餐面来一碗怎么做好吃 图文教程图片
2.高考早餐吃什么最好 早餐食谱有哪些最好
3.高考学生早餐吃什么最好? 高考生的营养早餐食谱
4.早餐饼的做法大全
5.早上容易做的早餐有哪些
6.新手怎么学做早餐
7.摆摊早餐粥的做法大全
8.懒人早餐简单做法窍门
9.快捷简单的早餐有哪些
10.小学生营养早餐的做法大全
