懒人版电饭煲焖面怎么做好吃调什么模式-焖面
懒人版电饭煲焖面怎么做好吃
主食材：面条适量，豆角适量，五花肉适量，啤酒1罐。
配料：葱适量，姜适量，蒜适量，豆瓣酱1勺，老抽0.5勺，蚝油1勺，盐1勺，糖0.5勺，生抽1勺。
步骤1: 
豆角切段
步骤2: 
五花肉切片
步骤3: 
锅中放油，放肉片，放葱姜蒜翻炒均匀，加入1勺豆瓣酱，炒香
步骤4: 
加入半勺老抽、一勺生抽、一勺蚝油、半勺糖、盐少许，翻炒均匀
步骤5: 
加1罐啤酒，大火煮开，倒入内胆中，放豆角、面条均匀铺开，盖盖按“煮饭”键
步骤6: 
当电饭锅跳到“保温”时，开盖抖散面条，让面条蘸上汤汁，再按“保温”键焖煮5-10分钟即可
推荐阅读：
1.提高记忆力的食物有哪些 高考学生补脑食谱
2.金针菇番茄汤的做法食谱 图文教程图片
3.高考早餐吃什么最好 早餐食谱有哪些最好
4.高考午餐吃什么好考生最佳午餐食谱是什么
5.高考学生早餐吃什么最好? 高考生的营养早餐食谱
6.补脑煲汤食谱100种做法大全
7.腰疼吃什么好?6种改善腰疼的食谱
8.小学生的营养早餐食谱大全及做法
9.小学生一周早餐食谱大全
10.学生早餐食谱大全及做法图解
