秘制蒜香烤羊排怎么做比饭店还好吃
秘制蒜香烤羊排怎么做
主食材：羊排900克。
配料：大蒜1头，盐1勺，料酒适量，甜面酱3勺，姜1块，胡椒粉1勺。
步骤1: 蒜香烤羊排怎么做好吃
羊排剁小段，用辅料里材料腌好
步骤2: 蒜香烤羊排怎么做好吃
放入烤盘，盖锡纸，220度，烤30分钟
步骤3: 蒜香烤羊排怎么做好吃
在撒上孜然，不盖锡纸烤15分钟即可。
推荐阅读：
1.特色美食豆角焖面怎么做好吃
2.美食烧烤图片大全高清图片
3.番茄酱做什么美食
4.美食早餐食谱大全及做法
5.番茄酱美食做法
6.牛肉可以做什么美食
7.剩的炸酱能做什么美食
8.适合中午吃的简单美食
9.面条图片 美食
10.美食面条做法大全视频
