面疙瘩的家常做法大全 怎么做才好吃
主食材：西红柿2个，面粉150克，葱适量，蒜适量，鸡蛋1个。
配料：酱油10克，盐3克，蚝油7克。
步骤1:
西红柿开水烫皮切成小丁
步骤2:
面粉加清水揉成面团
步骤3:
锅内热油爆香葱蒜
步骤4:
倒入西红柿炒出汁水再加适量清水
步骤5:
面团揪成薄片下锅煮熟
步骤6:
倒入鸡蛋液
步骤7:
加入酱油盐蚝油调味
步骤8:
撒上葱花出锅
推荐阅读：
爆炒火鸡面怎么做好吃? 家常菜晚餐 拿肉都不换
爆炒火鸡面
哈喽，我是皮学网小编，又到了跟大家分享美食的时刻了，你们都吃了吗？嘿嘿，炒方便面很多人都喜欢吃，而且他比我们经常吃的泡面要好吃的多，营养也多一些，因为我们在做炒方便面的时候会加一些青菜之类的食物，这样吃的话，就会比普通的泡面更有营养。查看更多
丝瓜汤的做法大全家常菜 图文教程
丝瓜汤的做法
步骤1:丝瓜去皮，切小块。步骤2:鸡蛋倒入碗中，打散。步骤3:锅中油热，放入丝瓜，炒软后加开水，炖一分钟。步骤4:放适量盐，淋上蛋液。步骤5:盛出后，撒上小葱，放点香油即可。查看更多
宫保鸡丁的做法家常菜
宫保鸡丁的做法
主食材：鸡胸肉200克，黄瓜1根，胡萝卜1根，花生20克。配料：油1勺，醋3勺，生抽2勺，淀粉1勺，白糖1勺，豆瓣酱1勺。查看更多
家常菜菜谱大全窍门
家常菜菜谱大全窍门
上锅蒸10分钟。出锅放上香菜小葱碎，另起一小锅，烧一勺热油，将酱料和菜碎激香。查看更多
又快又简单的家常菜
又快又简单的家常菜
做法：把油烧热，放入蒜、姜、花椒、干辣椒等原料大火煸1分钟，倒入酸菜，煸炒3分钟左右，放一点点酱油和糖及鸡精（口味自便），倒入开水漫过酸菜就行，大概也就2分钟左右吧，烧开后捞出酸菜放在碗里，在汤水中下鱼片，水开就关火，把汤和鱼片倒入碗中查看更多
番茄酱菜谱大全家常菜
番茄酱菜谱大全家常菜
烧开一小锅水，把豆腐放进去煮一下（滚水后三五分钟就可以）捞出备用；葱姜用刀拍扁不要弄碎，备用；2、炒勺放火上，油少许，葱姜爆香后，用锅铲把葱姜拨出；3、放入番茄酱炒一会，如果番茄酱太浓可以添加适量清水，把过水的豆腐放入翻炒几下；4、放入适量的盐，糖，醋，让豆腐在锅内吸收酱料几分钟；5、淀粉（一茶匙）用清水化开，打匀，浇入锅中，用锅铲搅拌，收浓汤汁，即可出锅查看更多
二人套餐家常菜
二人套餐家常菜
辣椒切成末(选用长长的线椒，这种味道辣吃上去过瘾，另外配上几个红辣椒配色。如果不吃辣就用不辣的青椒，不过味道要逊色不少，毕竟这就是一道重口味的菜)查看更多
鸡腿的做法大全家常菜
鸡腿的做法大全家常菜
(2)然后取锅烧油把鹌鹑蛋放到油锅里炸制两面金黄再捞起，取一个大一点的碗把生抽、料酒、砂糖调成酱汁待用;(3)接着把鸡腿也直接放到油锅里煎，直到鸡腿煎到两面金黄再把调制好的酱汁倒进去，然后也把生姜片和辣椒一起放进去翻炒均匀，随后加入适量的清水和炸好鹌鹑蛋，开大火烧开再转小火入味查看更多
三十道家常菜菜谱
三十道家常菜菜谱
香菇鸡肉腐竹：1、鸡脯肉加调料稍微腌制备用，香菇洗净后挤干水分切成片，泡发的腐竹挤干水分后切成长约3厘米的段，生姜切片，葱切末查看更多
牛肉家常菜谱大全
牛肉家常菜谱大全
牛里脊肉很嫩，很容易熟，在炒至的过程中只要变色就可以了，不要过度烹制，否则肉质变硬反而影响口感。查看更多
