蒜蓉粉丝香菇的做法窍门
主食材：香菇8朵，粉丝1把，大蒜1头。
配料：橄榄油1勺，盐少许，味达美臻品生抽1勺，味达美臻品蚝油1勺，白糖1小勺，红辣椒2个，葱适量。
步骤1:
准备食材，香菇去蒂洗净，香菇、辣椒在淡盐水中浸泡10分钟左右，然后反复清洗干净，大蒜去皮洗净，粉丝提前再冷水中浸泡1小时左右，浸泡至变软。
步骤2:
香菇焯水后取出，再反复清洗干净。
步骤3:
在香菇的背面横竖划几刀，别切透，便于入味，浸泡好的粉丝软一点便于操作，辣椒和大蒜分别切碎放入小碗中。
步骤4:
碗中加入半勺盐、1勺橄榄油、1勺味达美臻品生抽，1勺味达美臻品蚝油，搅拌均匀。
步骤5:
将粉丝均匀地放在每一朵香菇上，本来挺好看的，最后剩点碎粉丝放上就不那么好看了，好在不影响食欲哈。将调制好的蒜蓉酱分别浇在每一朵香菇上边的粉丝上。

步骤6:
电煮锅中加入适量的水，把准备好的蒜蓉粉丝香菇放上蒸屉。大火烧开，蒸5分钟，关火。
步骤7:
时间到，取出蒸菜。
推荐阅读：
1.苹果红枣甜汤怎么做好吃窍门
2.南瓜香菇焖饭做好吃又简单的做法
3.青椒炒毛豆米怎么做美味又好吃
4.杭椒牛肉怎么做好吃又嫩
5.鱼香肉丝怎么做好吃又简单
6.苦瓜炒蛋怎么做好吃又不苦还有营养
7.莴苣烧肉怎么做好吃又简单
8.肉沫豆腐怎么做好吃
9.炸酥肉怎么做好吃(配料比例多少)
10.南瓜炒饭怎么做好吃
