鱼香肉丝怎么做好吃又简单
主食材：精瘦猪肉200克，笋丝50克，木耳50克，青椒丝50克，胡萝卜50克。
配料：料酒5克，盐3克，姜丝适量，水淀粉3克，蒜末适量，耗油5克，生抽5克，白糖5克，食用油5毫升，葱花适量，郫县豆豉10克。
步骤1:
葱姜、料酒、水淀粉腌制猪瘦肉

步骤2:
调鱼香酱汁

步骤3:
锅内热油下葱爆香，放入腌好的肉炒至变色

步骤4:
加入鱼香汁，配菜大火翻炒
步骤5:
装盘出锅。
推荐阅读：
苦瓜炒蛋怎么做好吃又不苦还有营养
莴苣烧肉怎么做好吃又简单
肉沫豆腐怎么做好吃
炸酥肉怎么做好吃(配料比例多少)
南瓜炒饭怎么做好吃
扬州炒饭怎么做好吃又简单
可乐鸡翅根怎么做好吃又简单的做法
分子料理鱼子怎么做好吃
椒麻翅根怎么做好吃又简单
