莴苣烧肉怎么做好吃又简单
主食材：莴苣400克，五花肉50克。
配料：盐适量，酱油适量，水适量。
步骤1:
锅烧热
步骤2:
倒入色拉油
步骤3:
倒入五花肉，翻炒均匀
步骤4:
加入莴苣块，翻炒均匀
步骤5:
加入盐，翻炒均匀
步骤6:
加入适量的酱油，继续翻炒
步骤7:
最后加入水，煮开，转中火炖至软烂就可出锅
推荐阅读：
肉沫豆腐怎么做好吃
炸酥肉怎么做好吃(配料比例多少)
南瓜炒饭怎么做好吃
扬州炒饭怎么做好吃又简单
可乐鸡翅根怎么做好吃又简单的做法
分子料理鱼子怎么做好吃
椒麻翅根怎么做好吃又简单
枣花馍怎么做好吃又简单
豌豆虾仁蒸蛋怎么做好吃窍门
焦脆土豆锅巴怎么做好吃又简单
