肉沫豆腐怎么做好吃
主食材：豆腐，肉末，葱姜蒜。
配料：豆瓣酱，老抽，盐，水淀粉。
步骤1:
豆腐切块备用
步骤2:
锅内热油炒香葱姜蒜
步骤3:
倒入豆瓣酱炒出红油
步骤4:
倒入肉末炒至变色
步骤5:
倒入老抽加水
步骤6:
倒入豆腐煮3分钟
步骤7:
加盐水淀粉勾芡出锅推荐阅读：
下饭辣豆腐怎么做好吃又简单
麻婆豆腐怎么做好吃 家常做法 图文教程图片
浇汁豆腐怎么做好吃 图文教程
锅塌豆腐怎么做好吃又简单窍门
