焦脆土豆锅巴怎么做好吃又简单
主食材：7个土豆80毫升。
配料：糖1匙，盐1/2汤匙。
步骤1:
1.土豆去皮。 
步骤2:
锅里放入土豆,水,白糖,盐。
步骤3:
盖上锅盖,用大火煮20分钟。
步骤4:
土豆熟了后,把剩下的水倒掉。
步骤5:
在小火中摇晃锅做成土豆泥状。
步骤6:
土豆变黄后，用小火做土豆锅巴
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