虾酱炒蛋怎么做好吃窍门
主食材：鸡蛋2个，虾蓉酱1大勺。
配料：白胡椒粉少许，彩椒适量，大蒜5瓣。
步骤1:
彩椒切成小块
步骤2:
蒜打成碎蓉
步骤3:
热油中放入打散的蛋液，炒成蛋块
步骤4:
加入蒜蓉酱一起炒匀
步骤5:
再倒入蒜碎炒匀
步骤6:
随后倒入彩椒块和淀粉水炒匀即可。推荐阅读：
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