杭椒牛柳怎么烧好吃？只需一个小技巧
主食材：杭椒100克，牛肉250克。
配料：耗油1勺，盐1勺，料酒1勺，黑胡椒粉1勺。
步骤1:
牛肉切好放入料酒，盐和黑胡椒粉抓匀腌制5分钟
步骤2:
杭椒切块
步骤3:
锅中放油，油热后放入牛柳炒匀
步骤4:
放入杭椒煸炒
步骤5:
加入耗油
步骤6:
炒匀即可
步骤7:
出锅啦
推荐阅读：
牛肉可以做什么美食
适合中午吃的简单美食
