十分钟搞定一份辣拌面怎么做好吃呢图文大全
主食材：面条一份。
配料：蒜头两瓣，黄瓜丝一把，葱一节，辣椒粉1勺，生抽1勺，老抽1勺，醋1勺，雪碧1勺，豆瓣酱1勺，芝麻1勺。
步骤1:
水开下去煮两分钟。捞出控水。过冷水浸泡。
步骤2:
蒜头切好，葱切好，准备一勺辣椒粉。淋热油
步骤3:
一勺生抽老抽，一勺醋，一勺雪碧，一勺豆瓣酱。
步骤4:
将酱料拌在面条上。加上黄瓜丝织吗？就可以开吃啦
推荐阅读：
榴莲拌面怎么做好吃
香葱油渣拌面怎么做好吃 图文教程图片
香菇肉酱拌面怎么做-焖面
最简单的拌面酱汁
海天黄豆酱可以直接拌面吗
葱油拌面的正宗做法
14种拌面的做法
最简单的凉拌面酱汁
黄豆酱可以直接拌面吗
葱油拌面怎么做
