红烧土豆块怎么做好吃 图文教程
主食材：土豆4个。
配料：生抽1勺，盐适量，葱花适量，油适量。
步骤1:
小土豆4个，带皮煮熟后，再去皮，切滚刀块
步骤2:
锅中加入适量油，把土豆块放入，加适量盐，煎一煎
步骤3:
中途要给土豆块们翻一翻身，煎至金黄色
步骤4:
加入一勺生抽，翻炒均匀
步骤5:
再撒入适量葱花，翻炒均匀，就可以出锅啦
