肉丝雪菜荞麦面怎么做才好吃
主食材：肉丝雪菜荞麦面1包。
配料：胡萝卜半根，黄瓜半根。
步骤1:
购买的半成品荞麦面
步骤2:
打开看看，料包很丰富，1包荞麦面，1包肉丝雪菜，豚骨汤，干菜，蒜油，辣椒油各1包
步骤3:
将干菜和豚骨汤倒入碗中，加400ml开水
步骤4:
锅中水开煮荞麦面3～5分钟捞出
步骤5:
下入肉丝雪菜包水浴2分钟
步骤6:
口重的直接将面条捞入汤碗中，口轻适量加入汤汁。然后倒入肉丝雪菜包，蒜油和辣椒油，加入胡萝卜丝和黄瓜丝，拌匀。
步骤7:
可以开餐了。
