鲜甜兼得的鲜虾饭团怎么做好吃
主食材：大米500克，青虾5个。
配料：九红瓜1块，盐1勺，紫菜1张，柠檬数滴。
步骤1:
大米洗净加水煮饭
步骤2:
青虾焯水
步骤3:
炒熟后去皮
步骤4:
切段
步骤5:
九红瓜切块
步骤6:
米饭煮好放温
步骤7:
加瓜块和盐盐
步骤8:
加柠檬后拌匀
步骤9:
紫菜剪段
步骤10:
放入虾段拌匀
步骤11:
将米饭放入保鲜袋中
步骤12:
整理造型
步骤13:
放上紫菜即可
