做面条的方法和步骤视频
葱油拌面
食材：面条、葱、糖、生抽、老抽
制作步骤
1、锅中水开后放入面条，加少许盐，将面条煮至透心即可捞出过一下凉开水，再次捞出放入碗中备用。
2、备一个碗，1勺糖、1勺生抽、1勺老抽拌均匀备用。
2、葱切段，锅中倒入少许油，放入葱段小火慢炒至葱段焦黄酥脆，倒入调好的酱汁煮沸后，倒入面条拌匀，撒上葱花即可。
成品图：一碗葱香酱香味十足的葱油拌面可以开动啦。
西红柿鸡蛋面
食材：面条、西红柿、鸡蛋、葱、盐
制作步骤
1、西红柿划十字刀后，用开水浸泡三分钟左右，将皮剥掉切成小丁。
2、鸡蛋加少许盐打散，锅中倒入少许油，倒入鸡蛋液，快速翻炒均匀并打散倒出备用。
3、锅中倒入少许油，倒入西红柿丁，加少许水煮至汤汁浓稠，放入面条煮至透心后，倒入鸡蛋，加少许盐、味精调味，撒上葱花即可。
成品图：一道酸甜开胃的西红柿鸡蛋面可以开动啦。
海鲜炒面
食材：面条、三层肉、鱿鱼、虾仁、丸子、包菜、姜、葱
制作步骤
1、食材处理
鱿鱼切小块，丸子切片，包菜切细条，三层肉切细条，姜切丝，葱切葱花。
2、锅中倒入少许油，放入姜丝，倒入鱿鱼、虾仁翻炒片刻，加少许生抽调味后倒出备用。
3、锅中倒入少许油，倒入三层肉煸香，倒入包菜炒软，放入面条翻炒片刻，倒入其他配料翻炒均匀，加少许盐、鸡精调味，最后撒上葱花。
