全智能商用面条机
面食是南北方都钟爱的一道主食，尤其北方人特别爱吃。街边面馆很多，但是好吃又健康的却没有几家，在这个互联网+时代，新款全自动商用智能面条机的出现，无疑是在引领传统面馆和食堂等餐饮企业良性转型升级。商用智能面条机支持扫码，操作机器简便，一键傻瓜式，今天就带大家认识一下新式商用智能面条机的操作说明。
1、新式全自动智能面条机属台式机子，占地小，好搬运，面斗容量最大是可以装10公斤面粉（建议用高筋面粉，制出的鲜面条口感一级棒）。
2、连接水源，如果共享面条机的话，建议使用矿泉水或纯净水。
3、连接电源，设定面条宽度、长度、形状等参数。新式全自动智能面条机，支持10余种制面刀型，老板可以根据食面客户需求调整参数，按需8秒快速制面。
4、一键操作。设定好面条参数后，一键按下，8秒快速出面，新式全自动智能面条机制面过程结束，一小时可以制作200份新鲜面条，无任何添加剂，看得见吃着才放心。
5、很简单吧，加上面粉，接上水源，电源有保障，一键操作，9秒出面，现吃现制，现制现煮，非常高效
北京永达浩泰厨房设备有限公司为您提供厨房设备设施一站式服务，提供厨房设计，餐厅设计，后厨设计，厨房设备，厨具设施以及排烟排风系统，免除您创业的后顾之忧。北京永达浩泰整体厨房设备设计，承接企事业单位厨房设备，学校食堂设计，工厂食堂厨房设备，食堂厨房工程，白钢设备定做，幼儿园厨房工程，酒店餐厅设计，中央厨房设备，会所设备等。




