土家酱香饼的利润是多少
小吃行业作为国内的朝阳行业，一直保持发展的势头，因其投资成本低，投资风险低，技术门槛不高以及收入稳定，使得很多人都想从中分得一杯羹，而土家酱香饼就是众多特色小吃的一种。
土家酱香饼以香甜辣脆为主要特点深受吃货的喜爱，它香中有香，甜中带绵，辣而不燥，外脆里软更是让人停不下来，可以看出酱香饼会有不错的市场，因此很多人都想从事土家酱香饼的生意，但是土家酱香饼的利润是多少？这个我们是需要知道的，下面请跟随小编的脚步进行了解。我们知道土家酱香饼一般是由“面团+酱料+葱花+芝麻”做成的，要进行成本计算的时候我们还需要考虑到燃料等把这些逐一拆开来讲。
土家酱香饼的利润是多少
1.面团
土家酱香饼的面团一般包括：面粉，白糖，清水，泡打粉。按照用1斤面粉制作面团的量来说的话，以上成本一共在3.5元左右。
2.酱料
一般土家酱香饼酱料食材包括：葱，姜，蒜，鸡精，豆瓣酱，白砂糖，泡椒，蚝油，排骨酱，味精，调和油。按照一般的土家酱香饼制作配方来计算的话，需要用到以上的食材来制作酱料，成本在12元左右，按照上面一斤的面粉来算，大概可以制作5个酱香饼，平均一个2.4元。
3.葱花芝麻
这两种食材按一块酱香饼使用量来算大概在0.3元左右，按上面一斤面粉制作的5块酱香饼一个要1.5元。
4.燃料
制作酱香饼主要用到的燃料是电，我们一般做酱香饼都会使用烤饼机，而烤饼机需要用到电，按照5000w额定功率的功耗技术，1小时5度电，按1一度电1元计算，烤一小时需要5元。一般烤一个饼需要10分钟左右，所以1小时能烤6个饼，每块饼的燃料成本是0.83元。Ps：实际上烤饼的时候功率不会一直保持在5000w，也就是每块饼需要用到的燃料成本一般不需要用到0.83元，按平均功率计算大概在0.5元一块饼。
5.调和油
除了在制作酱料的时候需要用到调和油，在烤饼的时候我们也需要用到，这里计算的是烤饼的时候需要用到的调和油成本。1斤调和油大概能烤4个饼，如果按1斤调和油4元计算，每烤一块饼需要1元的调和油。
分析总结：
通过以上数据分析，1斤面粉能够制作5块酱香饼，成本大概在7.5-8元。烤好后总共是2斤左右，按照市价1斤酱香饼9元计算，2斤就能卖到18元，减去成本8元，利润在10元左右，利润率高达80%。
