普通的面条怎么做好吃
荷包蛋焖面
食材：面条2把，鸡蛋3个，大蒜2瓣.米辣4个
锅中热油，鸡蛋放锅中煎熟盛出葱蒜小米辣炒香，加两勺生抽，加两勺陈醋，一勺老抽，一勺蚝油半勺盐，少量白糖，加适量清水放荷包蛋煮开，放面条焖熟即可。
葱油拌面
食材：面条，盐，白糖，生抽，老抽，葱，白芝麻
首先调酱汁:准备半碗清水4半勺盐十一勺白糖十六勺生抽十两勺老抽，搅拌均匀备用。2锅内烧开水，放入挂面煮熟捞出，热锅多入油，放入葱段，小火炒至焦黄。
倒入酱汁，煮沸即可关火，把酱汁倒在面条上，搅拌均匀，撒上白芝麻就可以吃啦~
豆角焖面
食材：面条，葱，蒜，豆角，酱油，白糖，香油
1、锅加油葱蒜爆香，然后放入豆角炒匀
2、翻炒半分钟加酱油白糖盐拌匀淋入清水没过豆角表面.加盖用中火至汤汁开备用.
3、调小火将豆角铺在锅底鲜面条分两次加入铺在豆角.上面.每铺层面都淋层汤汁。
4、加盖中小火慢慢焖，直到水快要收干，最后用筷子将面条和豆角拌匀，撤.上剩余的蒜未、淋入香油拌匀即可。
番茄鸡蛋拌面条
1.首先把番茄切小块，鸡蛋磕入碗中，葱蒜切碎备用。
2.热锅入油，放入葱蒜炒香，加入番茄炒出番茄汁，加半勺盐，-一勺生抽，一勺蚝油，半碗清水。煮沸淋入鸡蛋液，再次煮沸倒入淀粉水煮至浓稠。
3.锅内烧开水，放入面条煮熟捞出过凉水，铺在盘子上，浇上番茄鸡蛋浓汤，撒上葱花即可。
茄汁酸汤拌面
食材：面条，番茄2个，火腿猪肉三片，鸡蛋一个，油菜
1.番茄去皮切丁，火腿切片，起锅烧油爆香葱姜蒜后倒入番茄丁，炒出汤汁后加2勺番茄酱加一勺生抽.一勺蚝油加少许水加适量盐，中小火煮沸熬至粘稠。
2煎锅中放油，煎火腿猪肉和鸡蛋，备用
3.水开把油菜焯水断生，煮面八分熟后出过水放入茄汁中翻炒均匀，盛入碗中有仪式感地摆.上我们的火腿猪肉，煎蛋和油菜
香菇肉沫酱拌面
食材：面条，肉沫200克，香菇5朵，洋葱小米辣2个
1.起锅烧油，油热放入葱姜炒香放肉馅炒出油，倒入香菇和洋葱炒至变软。
2.加甜面酱2勺和豆瓣酱2勺，加两勺老抽加料酒两勺，加十三香和盐共一勺，加少许清水炖三分钟后倒入玉米淀粉水，煮至汤汁浓稠即3.水开下面，煮八分熟即可，捞出面浇上肉酱撒_上小米辣即可。
