家庭烧烤必备的食物清单
无肉不欢的日子怎么能没有烧烤，但是出去吃，前有滚滚热浪，后有安全和卫生的顾虑。不如来锅圈食汇买食材，在家花样烧烤。羊肉串秘制翅中串青虾滑五花肉鱿鱼须……超多美味，再来一杯冰爽的饮料，开启平凡热辣的烧烤happy！这次精选了几款特别适合家庭自助烧烤的食材，简单、实惠、省事、美味，家庭烧烤大趴体，走起！
家庭烧烤必备的食物清单
『锅圈食汇羊肉串』
作为烧烤界的扛把子，锅圈食汇羊肉串必须安排上。
烤好的羊肉串滋滋冒着热气，趁热撸上一口，表皮焦焦的，里面却很酥软。
在口中粗暴咀嚼，肉汁和油脂在嘴里飞溅的感觉，让整个人全身上下都非常舒畅。这样大口吃肉，实在太过瘾了！
锅圈食汇的羊肉串精选新鲜羊肉，手工切块穿串，肥瘦相间，肉块大又厚实，解冻开袋就可以直接烤，感受羊肉原汁原味的魅力！
『锅圈食汇秘制翅中串』
人气超高的秘制翅中串，可是不少回头客必买的烧烤单品之一。
翅中串是奥尔良风味，已经事先用秘料腌制，十分入味，个头大，炙烤8-10分钟，待鸡翅两面烤得金黄时，就可以开动了~
烤好的鸡翅，色泽金黄，香气袭人，入口外表微酥，内里肉质软糯，回味悠长~
锅圈食汇这些食材，特别适合家庭自助烧烤，你吃过吗？
『锅圈食汇五花肉串』
大口吃肉，大碗喝酒，必须要来一份锅圈食汇五花肉串。
精选上好的五花肉切片，恰到好处的肥瘦比例，自带诱人属性。只需放入烤盘上微微一烤，浓郁的肉香带着淡淡的焦香便飘散开来，是谁都把握不住的“罪恶”之源！
咬上一口，五花肉既有瘦肉的的嚼劲、又有肥肉的嫩滑，双重口感交织，令人连连称赞~
辣椒和孜然是必备的蘸料，热乎乎的五花肉在料碟里裹上一圈，好吃“炸”了！
『锅圈食汇烤青虾滑』
以前只在涮火锅的时候吃过虾滑，没想到虾滑竟然还可以烤着吃。
锅圈食汇青虾滑解冻，挤成一块一块的，放在烤盘上烤，形似小蛋挞。
烤过的虾滑口感很惊艳，外表是焦焦的、脆脆的，内里的还保留着虾肉的劲道弹牙，细嫩鲜美，口感非常优秀。
锅圈食汇青虾滑原料也很优秀，取材北海湾胶质塘养殖的特级青虾，含虾量95%以上，口感上乘，无论怎么做都散发着迷人的魅力。
『锅圈食汇烤鱿鱼须串』
没有鱿鱼的烧烤是不完美的。
锅圈食汇的鱿鱼串超给力，一份足足有10串，串串饱满，份量十足，不去烧烤摊，在家也能吃的很过瘾。
一串串弯曲的鱿鱼须，在锅中不断地被压实、翻动，煎得滋滋冒响，慢慢变得焦红透白，凹凸的须手尖粘满酱汁，焦香四溢，Q弹多汁，十分美味！
夏日在家吹着空调，吃着鱿鱼须串，喝点小酒，生活是如此简单，惬意。
『锅圈食汇德式烤肠』
烤肠的美味总是让人难以拒绝，时时刻刻诱惑着你来上一根。
锅圈食汇德式烤肠，根根饱满，分量十足，光是看着就已经按耐不住，烤熟之后更是让人欲罢不能！
表皮焦香Q弹，内里鲜嫩多汁，细细咀嚼，颗粒感十足，口感和路边摊全然不同，绝对是香肠控的福音。
空闲的时候，可以在家烤给孩子吃，装盘微波几分钟就可以尝鲜了。随时随地满足无肉不欢的你！
锅圈食汇这些食材，特别适合家庭自助烧烤，你吃过吗？
『锅圈食汇黑椒牛仔骨』
在家庭的烧烤清单里，黑椒牛仔骨一定是不能错过的经典美味。
当一块块牛仔骨放进烤炉或者锅中的瞬间，便滋滋作响，香飘满屋。
高温的炙烤牢牢地锁住了牛肉的鲜美与柔嫩，再搭配一些西兰花，有荤有素，让人欲罢不能。
锅圈食汇这款黑椒牛仔骨，已经事先腌制好，解冻后就可立即煎烤，方便省时省力。
『锅圈食汇烧烤酱料』
烧烤怎么能少得了酱料的加持，在锅圈食汇门店就有各种各样的美味酱料可供选择。
锅圈食汇烧烤酱：蒜香、酱香浓郁，令人食欲大开，是专门为不辣党定制的烧烤酱。
锅圈食汇香辣烧烤酱：麻、辣、鲜、香，回味无穷，边烤边刷，味道更鲜美，小白也能秒变烧烤达人。
除此之外，还有锅圈食汇香辣蘸料、孜然撒料、花生碎等都是提升烧烤口感的好帮手。
当然在锅圈食汇门店还有很多美味食材，比如烤鱼、面筋串、奶香小馒头、鸭掌、各种丸子、解腻爽口的果汁啤酒饮品等。
