简单的炸酱的家常做法窍门
家常炸酱面怎么做好吃？原来做法这么简单，好吃到停不下来了！经过一天的辛勤劳作，想好和家人一起品味什么样的美味了吗？今天就给大家带来一道别样的美味，让我们一起来看一下吧。
准备的食材有，猪瘦，小葱、生姜鲜面条，生姜切丁。小松切丁。黄瓜，接着肉切成小块，这样食材就都切好了。锅内热油。我们先炒一下猪瘦肉，炒到肉变色的时候，加入两勺黄豆酱，再放入适量甜面酱，把酱和肉翻炒均匀，接着再放点儿切好的姜末。
翻炒到酱汁出香味后盛出备用，锅内放入适量冷水，煮开后下入面条，买的鲜面条比较容易熟，开一次就好了，不需要再点水。把炒好的酱汁倒在面上，再放入适量黄瓜丝，再来点小葱点缀，搅拌均匀。
放点辣椒酱，然后就可以美滋滋地吃上一顿了。大家试试哈哈的家常做法，好吃又美味。怎么样，你一定看饿了吧？还不赶紧行动起来。
