普通煮面条的步骤
面条作为一种大家经常食用的主食，如果方法不得当，很容易将其煮糊，很多人都好奇正确的煮法是什么，下面将为大家介绍面条的正确煮法。
食材：面条适量、食盐适量
方法/步骤：
1. 1、水烧开后加入适量的食盐，下入面条。
1. 2、若水温不够，面条会糊化，用筷子搅拌面条三分钟后捞出。
1. 3、若是干面条，比如挂面，等水烧到冒小气泡，改用中小火，放入面条。
1. 4、用筷子搅拌面条。
1. 5、水烧开后加入一碗凉水，等待水烧开后捞出面条。
1. 

